Kuchcikowo

Zapraszam do rodzinnej przygody w kuchni

Kolorowe kanapki
Skfadniki:

Pieczywo, biaty serek, ogdrek, papryka, szczypior,

pomidor, rzodkiewka, wedlina, wykataczki




Serek twarogowy z czosnkiem a’la renifer
Sktadniki:

250 g serka twarogowego, 1 zabek czosnku

kilka pomidorkow koktajlowych, kilka precelkow

1 awokado

Sposdb przygotowania:

Zabek czosnku rozgnies¢ i wymieszaé z twarogiem, doprawié solg oraz pieprzem.
Uformowac na talerzu gtowy renifera, z pomidorkéw zrobi¢ nosy, z precelkdw poroze, z

plasterkow awokado - choinke.




Zelki o smaku wigilijnego kompotu z suszu
Sktadniki:

150 g mieszanki kompotowe;j (jabtka, gruszki, sliwki, aronia)

1 galaretka brzoskwiniowa, 1 tyzeczka zelatyny

1 szczypta przyprawy do piernika

Sposoéb przygotowania:

Mieszanke bakaliowg wraz ze szczyptg cynamonu i gozdzikiem zalewamy dwoma szklankami wody i
gotujemy okoto godziny. W tym czasie kompot powinien nam sie zredukowaé do okoto 300 ml.
Nastepnie przecedzamy wywar i rozpuszczamy w nim galaretke oraz zelatyne. Odstawiamy do
zastygniecia w naczyniu o ptaskim dnie. Na koniec foremkg do piernikéw wycinamy zelki. Smacznego!
Porada:

Zelki mozemy przygotowaé tylko z dodatkiem zelatyny, wtedy nalezy postodzi¢ kompot z suszu.




